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MERU HERBS - Kenya

I

* Producteurs Prés de 200 producteurs
(tisanes, thés, confitures). L’agriculture
! biologique a été mise en place des le
début du projet pour obtenir des
produits de meilleure qualité et pour
préserver |’environnement.
 Bénéficiaires du commerce équitable : 430
personnes en milieu urbain
(approvisionnement en eau potable)
* Objectif : Financement projet d’irrigation

* Projets sociaux : Rénovation d’habitat

des producteurs, construction
d’hopitaux et dispensaires, égalité
salariale homme/femme, éducation
aux nouvelles technologies, facilité
d’achat de bicyclettes. hAche
* Année de création : 1989 B .

Plus d’infos : http://www.artisansdumonde.org/meru-herbs.html

Partenarviat humain !

Du 24 au 28 mars 2015, une délégation Artisans du Monde
/' participera activement au Forum Social Mondial de Tunis.

Au sein de cette délégation, deux représentants de nos
partenaires de Fair Trade Lebanon participeront avec
nous aux activités de la délégation : Benoit BERGER,
responsable des programmes et Wafa ALKADI,
présidente d’une coopérative de femmes de FTL.

Tous deux apporteront leurs expériences et leurs connaissances au
sein des ateliers que nous co-organiserons sur le commerce
équitable et sur les droits des femmes et le travail décent.

Pour suivre ces activités, rendez-vous sur le site www.artisandumonde.org
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Le tagua ou ivoire végétal est une graine issue d’un palmier des foréts
humides des régions tropicales de I'Equateur. Chez MCCH (Maquita
Cushunchic Comercialisando como Hermanos) en Equateur, la graine
est poncée pour retirer la coque marron et obtenir le coeur de la graine
de couleur blanche. Sculptés manuellement, ou travaillés au tour, les
objets varient entre des figurines en forme d’animaux ou les perles
formant les bijoux... La récolte des tagua s’effectue toute I'année. Elle ne
menace pas |I'écosysteme puisqu’il n’est pas nécessaire de couper le
palmier pour prélever les noix.
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Plus d’infos :
- http://www.artisansdumonde.org/mcch.html




