
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le mascobado est un sucre de canne 

complet, au léger goût de caramel, 

fabriqué artisanalement. Le jus extrait de la canne à sucre est porté à 

ébullition. Il se transforme en un sirop épais qui est étalé puis remué 

jusqu’à l’obtention de cristaux fins.  

Ce sucre est riche en éléments minéraux, vitamines et enzymes. Sa 

qualité se mesure à sa couleur, son parfum et son degré 

d’humidité. Sa production se fait  à 

la Panay Fairtrade Center (PFTC), 

aux Philippines, 6 mois dans l’année.  

  

Yangoné Mbow 

Présidente de l’association des jeunes à Ndem Eco-jeunes solidaires 

  

Yangoné est arrivée en France le 28 juin. Elle est venue témoigner sur son 

travail de sensibilisation sur des enjeux tels que la non-violence, la culture, 

ou encore l’environnement au sein du pôle Eco-jeunes, et parler des 

actions de l’ ONG Ndem à l’Université d’Eté de la Solidarité Internationale 

(UESI) du CRID à Rennes, à l’Université Européenne des Mouvements 

Sociaux d’ATTAC à Paris, et aux formations AlimenTerre du CFSI et AdM à 

Sées et à Montreuil.  

Découvrez l’ONG Ndem dans le coffret  

« La Remarquable histoire de Maam Samba » :  

http://outils.artisansdumonde.org 

  

  

Plus d’infos :  

http://www.artisansdumonde.org/pftc.html 

Technique de production 

Elle nous rend visite ! 

Plus d’infos : http://www.artisansdumonde.org/ciap.html 

 CIAP : Central Interregional de los Artesanos del Perù  

 Producteurs : environ 700 artisans  (21 associations)  

 Bénéficiaires du commerce équitable : plus de 2000 personnes  

 Objectif : soutenir les artisans péruviens et de promouvoir l’identité 

culturelle andine 

 Projets sociaux : soutenir les plus défavorisés et maintenir le lien social 

(ex : organisation de repas pour les fêtes, activités de travaux manuel à 

l’aide de matériaux recyclables destinés aux enfants de 3 à 4 ans).  

 Année de création : 1992 

  

  

  

CIAP - Pérou  

La mensuelle des producteurs ! 
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